
Menu’ Contemporaneo 
 

 

 

Fiocco di prosciutto crudo di Langhirano stagionato 24 mesi 

Ciliegine di Bufala Campana e 

Gnocco fritto 

 

 

Risotto Carnaroli con Luganega 

E crema di caprino al rosmarino e lime  

 

 

Schiaffoni napoletani con pomodorini ciliegini, porro e ricotta salata  

  

 

 

Filetto di maialino bardato cotto a bassa temperatura  

con patate sabbiose al forno 

 

 

Torta della ricorrenza 

bollicine 

 

Caffè  

 

 

Vini Bianchi e Rossi 

selezionati dalla cantina del plinio restaurant 

Bibite e Acqua 

 

54,00 

 
 

 


